MENU

A NTIPAS ST

Bue rosso marinato con verdure in scabecciu e
riduzione di mosto d’uva

Euro 24

Cipolla al sale ripiena di crema di cipolle arrosto e
pecorino Fiore Sardo

Euro18

PRI MI

Gnocco ripieno di pecorino con salsa di sugo alla
campidanese

Euro 22

Fregula con pesto di finocchietto selvatico, fave,
piselli e formaggio di capra

Euro 24
S E C ONSLS D I

Cavolfiore arrosto su hummus di cavolfiore e
maionese alle erbette

Euro 20

Il nostro maialino arrosto con millefoglie di patate
e verza

Euro 28
DE S S ERT

Semifreddo alla ricotta con crema allo zafferano e
gateau di mandorle

Euro 14

Menu degustazione Euro 120
Coperto Euro 4

in alcuni dei nostri piatti sono presenti degli allergeni, chiedere la lista al nostro staff




MENU

ANTIPASZST O

Cipolla al sale ripiena di crema di cipolle arrosto e
pecorino Fiore Sardo

Eurol8

PRI MO

Fregula con pesto di finocchietto selvatico, fave
piselli e formaggio di capra

Euro 24

S C O N

Il nostro maialino con mille foglie di patate e
verza

Euro 28

DESSERT

Semifreddo alla ricotta con crema allo zafferano e
gateau di mandorle

Euro 14

Menu degustazione Euro 90
Coperto Euro 4

in alcuni dei nostri piatti sono presenti degli allergeni, chiedere la lista al nostro staff






