
MENU

P R I M I

A N T I P A S T I

S E C O N D I

D E S S E R T

C i p o l l a  a l  s a l e  r i p i e n a  d i  c r e m a  d i  c i p o l l e  a r r o s t o  e
p e c o r i n o  F i o r e  S a r d o

E u r o  1 8

U o v o  m o r b i d o ,  a s p a r a g i  e  p a n e  c i v r a x i u
 

E u r o  1 8

G n o c c h e t t i  d i  r i c o t t a ,  p e s t o  d i  e r b e t t e ,  f a v e  e
p i s e l l i

E u r o  2 2

T o r t e l l i  d i  m e l a n z a n e  a l l a  b r a c e ,  c r e m a  d i
p o m o d o r o  d a t t e r i n o  e  b u r r o  a f f u m i c a t o

E u r o  2 4

S e m i f r e d d o  f r a g o l e  e  l a v a n d a

E u r o  1 2

G e l a t o  d i  r i c o t t a ,  s a p a  e  m a n d o r l e  s a b b i a t e

E u r o  1 2

in alcuni dei nostri piatti sono presenti degli allergeni, chiedere la lista al nostro staff

B i s t e c c a  d i  c a v o l f i o r e  a r r o s t o  s u l  s u o  h u m m u s ,
f o n d o  v e g e t a l e  e  p o l v e r e  d i  c a p p e r i

E u r o  2 0

G u a n c e t t a  d i  m a i a l i n o ,  s a l s a  d i  a l b i c o c c h e  e  c a r o t e

E u r o  2 6  



MENU
DEGUSTAZIONE

P R I M O

A N T I P A S T O

S E C O N D O

D E S S E R T

U o v o  m o r b i d o ,  a s p a r a g i  e  p a n e  c i v r a x i u

T o r t e l l i  d i  m e l a n z a n e  a l l a  b r a c e ,  c r e m a  d i
p o m o d o r o  d a t t e r i n o  e  b u r r o  a f f u m i c a t o

P i c c o l a  S e a d a s  c o n  m i e l e

G e l a t o  a l l a  r i c o t t a

E u r o  7 0
C o p e r t o  E u r o  4

in alcuni dei nostri piatti sono presenti degli allergeni, chiedere la lista al nostro staff

G u a n c e t t a  d i  m a i a l i n o ,  s a l s a  d i  a l b i c o c c h e  e  c a r o t e


	MENU
	ANTIPASTI
	Cipolla al sale ripiena di crema di cipolle arrosto e pecorino Fiore Sardo
	Euro 18
	Uovo morbido, asparagi e pane civraxiu
	Euro 18

	PRIMI
	Gnocchetti di ricotta, pesto di erbette, fave e piselli
	Euro 22
	Tortelli di melanzane alla brace, crema di pomodoro datterino e burro affumicato
	Euro 24

	SECONDI
	Bistecca di cavolfiore arrosto sul suo hummus, fondo vegetale e polvere di capperi
	Euro 20
	Guancetta di maialino, salsa di albicocche e carote
	Euro 26

	DESSERT
	Semifreddo fragole e lavanda
	Euro 12
	Gelato di ricotta, sapa e mandorle sabbiate
	Euro 12


	MENU
	STARTERS
	Salt-baked onion stuffed with roasted onion cream and Fiore Sardo pecorino cheese
	Euro 18
	Soft egg, asparagus, and civraxiu bread
	Euro 18

	FIRST COURSES
	Ricotta gnocchetti with garden herb pesto, young fava beans, and sweet peas
	Euro 22
	Chargrilled aubergine tortelli with datterino tomato cream and smoked butter
	Euro 24

	MAIN COURSES
	Roasted cauliflower steak on its own hummus, vegetable jus, and caper powder
	Euro 20
	Pork cheek, apricot sauce and carrots
	Euro 26

	DESSERT
	Strawberry and lavender semifreddo
	Euro 12
	Ricotta gelato with Sardinian sapa and caramelised almonds
	Euro 12


	MENU DEGUSTAZIONE
	ANTIPASTO
	Uovo morbido, asparagi e pane civraxiu

	PRIMO
	Tortelli di melanzane alla brace, crema di pomodoro datterino e burro affumicato

	SECONDO
	Guancetta di maialino, salsa di albicocche e carote

	DESSERT
	Piccola Seadas con miele
	Gelato alla ricotta
	Euro 70 Coperto Euro 4


	TASTING MENU
	STARTER
	Soft egg, asparagus, and civraxiu bread

	FIRST COURSE
	Chargrilled aubergine tortelli with datterino tomato cream and smoked butter

	MAIN COURSE
	Pork cheek, apricot sauce and carrots

	DESSERT
	Small seadas with honey
	Ricotta gelato with Sardinian sapa and caramelised almonds
	Euro 70 Service charge Euro 4





